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tes, Insecticidas y otros insu-
mos; por el mejoramiento en el
disefio de maquinarias para la
siembra, cultivo, pulverizacién
Y cosecha; por mejoras en la
administracién y asistencia
técnica, etc.

La agricultura y la agroindustria
son interdependientes y su vin-
culacién es necesaria como
simbiosis existencial; la primera
suministra la materia prima
basica y la segunda se constitu-
ye en factor vital para el desa-
rrollo de la primera; esta unifica-
cién conduce a una raclonaliza-
ci6n agricola Inmersa bajo va-
riables técnicas y econémicas,
localizando los cultivos en zo-
nas especfficas que por su eco-
logla y medio amblente incre-
mentarén la productividad; co-
lateralmente se propenden al
aprovechamiento integral del
producto agricola al obtener
los elaborados y semielabora-
dos y los consiguientes subpro-
ductos rescatables del procesa-
miento.

Consubstancial con la producti-
vidad y el aprovechamiento in-
tegral de producto se obtendra
un rendimiento justo para la in-
versién, el trabajo y el riesgo

- 108 - ingenieria quimica

desplegado por el agricultor al
obtener una ventaja comparati-
va muy estimulante, lo que con-
secuentemente motivara a un
auge en los cultivos y un justifi-
cativo permanente para tecnifi-
car la agricultura en lo concer-
niente a: cultivo, fertilizacion,
equipos, cosechas, almacena-
miento, etc.; paralelamente se
Incentivara a la Investigacién
agricola y procesal, ya sea pa-
ra obtener variedades y modifi-
car sistemas en el un caso, co-
mo para innovar procesos alter-
nativos y optimizar productos
en el otro caso.

Por otro lado, teniendo en
cuenta la situacién critica ac-
tual que vive el pals y el mun-
do, es importante reorientar la
produccién agricola hacla el au-
toabastecimiento regional y la
industrializacién; ya que la ex-
portacién de la materia prima
cuando existan excedentes no
soluciona en nada la pro-
blemética, por el deterioro en
los términos de intercambio y

el proteccionismo a los produc-
tos bésicos en los palses indus-
trializados.
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Adicionalmente la agroindustria
conlieva a la apertura de traba-
jos no agricolas, posibilitando
una multitud de empleos en ac-
tividades satélites que giran a
su alrededor, sl todo esto va
unido a la sensibilidad de las
autoridades de nuestro gobler-
no para planificar organizada-
mente la dotacién infraestructy-
ral que presten los servicios
bésicos a las comunidades

campesinas se estar4 edifican-
do eficazmente el desarrollo na-
cional.

MERCADEO

Es muy importante un estudio
de mercado interno y externo
por parte del Gobierno, se in-
crementaré la Industria Alimenti-
cia y se diversificar4 la exporta-
cién agricola. La racionaliza-
cién de la produccién debe rea-
lizarse después de sondeos en
mercados locales e internacio-
nales.

Con estas medidas, el produc-
tor y el consumidor serén bene-
ficiados ya que el producto nun-
ca faltar4 en el mercado, evitan-
do la especulacién de parte del
intermediario y consecuente-

Mente el alza de los precios.
Por otro lado, el agricultor no
tendré recelo de producir més,
Ppues sabe que su producto no
sera desperdiciado; sers vendi-
do al pueblo, o se exportara e
Industrializara s su produccién
©s excedentaria.

En lo que respecta a exporta-
ciones (banano, café, cacao,
productos no tradiclonales,
etc.), se debe ordenar el comer-
cio estableciendo reglas claras
para evitar confusién y especu-
lacién, cuando los agricultores
venden sus cosechas en déla-
res de la franja de los 250 - 270
sucres y compran los insumos
en dblares del mercado parale-
lo de 460 sucres, estos meca-
nismos impulsarén al sector
agropecuario, incentivaran a
elevar la oferta exportable e in-
corporar nuevos rubros no tra-
dicionales, en base a una pari-
dad cambiaria real.

Si blen existe una informacién
comerclal: Mercado de Divisas,
Bolsa de Valores, Mercado de
Productos, Mercado Internacio-
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mente la produccién agricola bre cuando
todo o
:;oﬂr aras de defender al agricul- productos basicos m‘;\:
A o se Justifique por su desvalo-
rizacién en los mercados inter-
AGROINDUS L
TRIA que aplican los paises industria-
lizados.
L:ﬂh;m productiva de un pafs
refleja su progreso; conexa- ustrializacién es interd
:"Bb":le- tanto la:'cepacldad de t‘lﬂ:l:lh y tiene cov; sopo:;
rabajo como el aprovecha- écnico una varledad de activi-
miento de los recursos natura- :mdes u;aesw L gravi-
les y las tecnologfas existentes tan en r:u dssenvoz:;ﬂo la
traslucen la mistica de supera- Ingenlerfa Quimica es funda-
cién y la organizacién que ha mental en la transformacién de
caracterizado a pueblos que la materia prima bajo la aplica-
han triunfado a través de la his-

toria.

Nuestra politica de desarrollo
debe concretar rumbos claros
para despegar realmente hacia
el progreso delineando planes
de trabajo congruentes con ca-
da entorno sectorial o regional,
forzando operativos emergen-
tes concisos y estructuralmen-
te programados que realmente
dinamicen el aparato producti-
vo por los cuatro costados. La
industrializacién de los recur-
sos naturales en general para
obtenci6n de productos semi-
elaborados o elaborados con fi-
nes exportables, debe ser un

prioritario objetivo naclonal, so-

clén de lineas de proceso es-
pecfficas, sean éstas conven-
clonales o alternativas para pro-
ducclén de elaborados canall-
zados al mercado nacional o
foréneo; sin perder de vista las
innegables posibilidades que
ofrecen nuestras riquezas ic-
tiolégicas y mineras que deben
estar inmersas en un proyecto
de explotacién global planifica-
do, se considera que la fuente
renovable e imperecedera por
la vocacién agricola del pals,

es la agroindustria por abarcar
una multitud de beneficios co-
nexos a todos los sectores; ta-
les como el desarrollodela
riedades especiales para 1

=)
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a) Aumentar la eficlencia
econémica y soclal del sistema
de abastecimiento en beneficio

de productores y consumido-
resiy

b) Promover el desarrolio
agroindustrial como base para
un mejor aprovechamiento de
la produccién agricola de la ex-
pansién del mercado interno y
de la diversificacién de las ex-
portaciones.

VIVIENDA CAMPESINA

Una manera de ayuda efectiva
al campesino y de su arraigo al
terruno es darle una vivienda;
se evitaré consecuentemente el
éxodo a las urbes, y por ende
las invasiones a las mismas
ocasionando problemas graves
a los Municipios por la prolifera-

cién de suburbios que colateral-

mente crean trastomnos socio-
econdmicos. El BEV debe esti-
mular al campesino, activando
programas urgentes en este
sentido.

vorecen al productor al evitar

| que su produccion se pudra

por carecer de vias de salida.

INFRAESTRUCTURA BASICA

La construccion de unidades ta-
les como centros de acopio y
acondicionamiento, mercados,
almacenes, frigorificos, silos pa-
ra secado, terminales, indus-
trias, etc., todo esto funcionan-
do armoniosamente bajo pro-
gramaclones racionalizadas
contribuirén al desenvolvimien-
to positivo de un pals, benefi-
clando al productor y al pueblo.

LEYES DE FOMENTO

Dsbennammpdﬁmsm
tes de crédito para el fomento

agricola y para el desarrollo in-
fraestructural, dando preferen-
chaloepequﬁuym

productores.
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establecimiento de lineas espe-
ciales de redescuento en los
Bancos Centrales o de Fomen-
to que facilite el crédito a plazo
medio a los productores me-
diante un sistema de garantia

prendaria para los productores
agricolas.

LEGISLACION Y CONTROL

El Estado debe constituirse en
el regulador de las actividades
de las fases intermedias de la
produccién, esta legislacién
bésica es esencial para estable-
cer préacticas comerciales equi-
tativas, para estimular la com-
petencia entre los intermedia-
rios, para determinar las activi-
dades del sector publico y del
sector privado y las relaciones
entre ambos y para defensa de
los productores y consumido-
res tanto desde el punto de vis-
ta econémico como sanitario.

TECNOLOGIA ALTERNATIVA

Adaptacién de lineas de proce-
s0s méviles locatarios, para
aprovechar los productos
agricolas que se desperdician
por superproducciones, ade-
cuacién de subprocesamientos
réapidos, de tal manera que se
aproveche Integralmente al
méximo el producto agricola;
sobre todo en época producti-
va, en que baja el precio y se
satura el mercado interno na-
cional. La agroindustria mévil
puede asistir al agricultor a de-
fender su produccién en gran
medida; ya sea procesandola
con fines de exportar elabora-
dos o semielaborados, o pre-
servandola para utilizarla cuan-
do se termina la época produc-
tiva, ejemplos: Tomate (pasta y
salsas), naranja (jugos concen-

trados y aprovechamiento de
las céscaras), frutas (purés y
mermeladas), vegetales (deshi-
dratados), cereales (secado y
almacenado), etc.

Los Instituos de Investigacio-
nes de las Universidades y Po-

litécnicas deben proveerde
lineas de proceso (Ingenieros
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y las practicas empleadas en
su comerclalizacion deben ser

reguladas con precisién y extre-

ma seriedad.

Ha fracasado cierta polltica lle-
vada a cabo por los gobiernos,
varios decretos relacionados
con la produccién, precios y
venta de los productos lacteos
se adoptaron originalmente a
fin de proteger los intereses de
los productores y procesado-

res de alguna regién determina-

da, sin embargo, tales regla-
mentaciones tienden a restrin-
gir mas bien que ayudar al sec-
tor lechero.

Antes de que hayan rdpidas
vias de comunicacién, Guaya-
quil se autoabastecfa de leche,
la poca asistencia a este sector
productivo, y las politicas desa-
certadas impuestas por mono-
polios productivos, decretaron
leyes con preferencias regiona-
les en regimenes dictatoriales;
estos factores determinantes
han ocasionado grandes con-
tracciones en sectores produc-
tivos; no obstante, clertos pro-

revista de la universidad de guayaquil

manera que, se puede optimi-
zar e Incrementar la produc-
cién, activando el cruce de ra-
zas que den producciones (20
litros por vaca) con

rentables que incentiven al ga-
nadero y de esta manera termj-
nen con una produccién y co-
merclalizacién con tendencias
oligopolicas.

CRITERIO TECNICO

Estudios realizados por el Mi- ;
nisterio de Agricultura sobre

los puntos més relevantes en
cuanto a criterios cientfficos so-
bre la produccién y consumo
de leche en el pals, concluyen
con los resultados siguientes:

1.- El pals tiene caracterfsticas
ecolégicas apropiadas parala E

explotacién agropecuaria.

duccién de leche'y
l4cteos no cubren Ie
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4.- Las acciones de control a ni-
vel de fincas son muy limitadas
y las condiciones higiénicas del
ganado, establo, utensilios,
etc., deben ser mejorados.

5.- Précticamente no existen
sistemas que permitan un ade-
cuado almacenamiento y enfria-
miento del producto desde su
nivel a los centros de procesa-
miento.

6.- El transporte se lo realiza
por una red de intermediarios
que précticamente no constitu-
yen monopolio a nivel nacional
alguno.

7.- Los vehiculos y las condicio-
nes en las que se transporta el
producto son inadecuados y
constituyen un monopolio a ni-
vel nacional.

8.- Los vehlculos y las condicio-
nes en las que se transporta el
producto licteo son inadecua-
dos y favorecen al deterioro y

contaminacién del producto.

Enhhndﬂfmamuh
dﬂmdmgﬁom
adulteracién del producto.

9.- A nivel de planta, la leche no
es debidamente calificada en lo

referente a la composicién y ca-
racterfsticas bacteriolégicas,
con excepclén de muy conta-
das empresas que pagan el
producto de acuerdo a su cali-
dad.

CONTROL DE CALIDAD

Es desastroso el control exis-
tente actual, la inspectoria y
muestreo debe hacerse eficien-
temente con personal capacita-
doy la toma de muestras debe
efectuarse en los lugares de ex-
pendio con mecanismos ade-
cuados.
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ne, deberlamos compensar i costumbre para consumir este
rico alimento, sobre todo en los
como leche y pescado, enfo | estratos poblaciones mayorita-
Que se refiere a leche, todos sa- | rios, en el cuadro Que ya se ex-
bemos la carestia existente en | pone a continuacion podemos
nuestro pals de los productos observar como se reparte e
lécteos y sus derivados; sin em consumo de pescado y otras
bargo, el consumo de pescado cames en el Ecuador, ademés
Que deberfa ser abundante por ‘ nos da el porcentaje de su con-
nuestra riqueza pesquera, No SUMoO.
es tal, por una comerclaliza- |

CONSUMO DE PESCADO Y OTRAS CARNES

consumo % del comsumo

EBODUCTO Per -cipita (kg)  Total de cames
Pescado fresco (1) 422 18.00
Pescado congelado (1) 0.05 =———
Pescado enlatado (1) 1.18 5.00
Pescado salado y seco (1) 0.19 1.00
TOTAL PESCADO 564 24.00
Carne de res (2) 8.47 36.00
Came de ave (2) 4.30 18.00
Came de cerdo (2) 461 19.00
Camne de Ovino (2) 0.61 3.00
TOTAL CARNE 23.63 100.00

Fuente: (1) INP
(2) 1986, Ministerio de Agricultura y Ganaderfa

- 112- ingenierta quimica
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mos aprovechar los recursos
del mar como alternativa all-
menticla que sustituya la carme
bovina. Para desarrollar la actl-
vidad productiva bovina deben |
proyectarse leyes de Fomento
similares a la Produccion Avico- |
la, que se detallaré posterior- |
mente,

CAPITULO IlI

PRODUCCION LECHERA

Hay carestfa en el pals en cuan-
to a la produccién de este no-
ble alimento, el mas completo
por su contenido de aminoéci-
dos esenciales; los términos le-
che y productos lacteos se em-
plean en la Industria Alimenta-
ria en relacién a una escala

ia de materlas primas
AR W

La leche de vaca normalmente

debe tener una composicion
aproximada asl:

871
39
33
50
07

100.0

Grasa
Proteina
Lactosa

TOTAL

Desgraciadamente, casl nunca
se llega a expender un produc-
to con estas caracteristicas,

existen diversos problemas pa-
ra que esto acontezca.

De todos los productos alimen-
ticios, la leche debe ser el mas |
estrictamente regido por dispo-

siciones legales, esto es esen-

clal para la proteccién de la sa-

lud piblica, ya que la leche in-
correctamente manejada es
una fuente de graves enferme-
dades para personas de cual-
quier edad, su sanidad y acep-
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Contacto con CONACYT para discusiones sobre alimentos
llevar a la realidad los progra- propuaﬂosporhcmwu
mas investigados, sea esto: lo- CODEX ALIMENTARIUS, que
calizacion, dimensionamiento, es el Gnico 6rgano interguber-

cotizaciones, licitacion, supervi- namental de nivel mundial que
sacién, etc. de plantasoenge- | seowpademm
neral industrias estatales para rias que recomendarén al Go-

consumo popular. | Wmmqnmom—
| poreensu nacional,
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Disefio y factibilidad para In- proteccion del consumidor y
fraestructura Agraria Pesquera. | conseguir mayor libertad para
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.- Desarrollo intemo. Educa-
¢ién en la alimentacién. Pro-
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Los recursos de
CAPITULO IX Lomrecursos de e, gy
cla del ser humano
ORIGENES Y FUTURO do superados pos ":::-‘
del crecimiento demograficy.
endrmndodondoum
trnnzzommdvmﬁh
Es alarmante el déficit nutriclo- o|50pormlm.lo.m...h
nario en el mundo, los datos es- mhwowhm
tadisticos son asombrosos y cléndelasNadormlkh

con caracteristicas de terror s
pensamos que 900 millones de
personas en el mundo y 70 mi-
llones en latinoamérica estéan
amenazados por el hambre,
dando como resultado que
anualmente mueran diez millo-
nes de nifios en el mundo por
efecto de carencia del minimo
alimentario.

Por otro lado, el gasto arma-
mentista crece galopantemente
a ritmo apocalliptico, en 1987
se gastaron 900 millones de
délares en este rubro o sea
que, cada minuto dos millones
de dolares son destinados a
propésitos militares, mientras
tanto en aquel minuto 30 nifios
pobres fallecen de inanicién.
El mundo gasta 20 veces mas
en armamentos que en la ayu-
da total otorgada a la asisten-
cia para el desarrollo,

*Es imprescindible hacer algo,
La poblacién mundial, actual.
mente de 5 millones de seres
humanos, seré de 6 millones
hacia fines del siglo”, indics o
informe del Fondo de lag Nacio-
nes Unidas para la Poblacién ti.
tulado "Estado de la Py

Mundial 1988". Casl la mitad
del crecimiento ocurre en
palses del Tercer Mundo, que
son por definicion, los que me-
nos posibilidades tienen de ab-
sorberio.

“La Tierra se estrecha en la
dida que los niimeros

- Ellnformaapumoqupq

chos lugares el agua sub-
terrdnea est4 siendo consur
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cién Privada BOLSA DE PRO-
DUCTOS; no obstante perma-
necen deficlencias que no favo-
recen al agricultor precisamen-
te, hay muchas denuncias con-
cretas y ademds experiencia en
el funcionamiento que permitira
realizar correctivos certeros
por parte de la comisién de es-
ta drea técnica.

MAQUINARIA AGRICOLA

Dentro de la Tecnologla Apro-
plada es vital la dotacién de he-
rramientas y equipos di-
sefiados para el tratamiento y
proceso de la produccién
agricola. La ESPOL esté4 desa-
rrollando este proyecto que
consiste en equipos que estan
dirigidos especfficamente para
el campesino de escasos recur-
$0s econdémicos y propietarios
de una extensién de tierra no
més all4 de las 10 hectareas;
precisamente el pequeio agri-
cultor es el posesionario del
50% de la tierra cultivable no
obstante, es el proveedor de
los mercados locales en un
75%. Colateralmente es nece-
sario propender al desarrollo
de la horticultura con cultivos
diversificados para aprovechar

la tlerra y abastecer con bajos
precios de los productos al
mercado nacional.

Este paquete tecnolégico cons-
ta de herramientas para la pre-
paracion del suelo, para cose-
cha y post-cosecha, control de
maleza y el equipo principal de
tiro; en este caso, se ha cons-
truido un monocultivador al
mismo tiempo que se le puede
adaptar Implementos para dis-
tintas labores como las menclo-
nadas anteriormente.

La construccién del tractor po-
pular es factible, el mismo que
trabajara a una capacidad de

20 hectéreas y contaré con he-
rramental que podré ser usado
para tres puntos de control
mecénico y a la barra de tiro,

es decir, la construccién de ara-
dos de vertedera, arados rotati-
vos, cultivadores, cabezales
cegadores transplantadores,
azadas rotativas, gradas y equi-
pos post-cosecha como trilla-
doras y secadoras.

Esta investigacién técnica hay
quedesandlavhyaqmmd
pa!saepugdsneqw la

|

f
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cla intergubernamental a nivel
mundlal garantizar positiva.
mente al pueblo consumidor,

CAPITULO Vil
——eARULO VIS

COMITE ECUATORIANO DE
ALIMENTOS

Es necesario la estructuracién
de un organismo o cuerpo le-
gal que vigile, asesore, coordl-
ney organice todos los pasos
© acclones que se den, relati-
vos al campo alimentario que
es extenso y complejo por ser
Interdisciplinario; esta es la
razén por la que la resolucién
de problemas de origen multi-
facético se toma dificultosa y
engorrosa.

La ciencia de los alimentos In-
volucra la Intervencién de casi
todas las clenclas y profesiona-
les del saber: Agronomia, Vete-
rinaria, Ingenleria Quimica, Eco-
nomia, Micrablologla, Quimica,
Biologfa y todas las Ingenierfas
y tecnologfas especfficas; en
tal virtud, el organismo rector
debe amalgamar coordinando
el trabalo Interinstitucional para
poder sacar resultados o con-

clusiones conexas que originan
polkicas econsmicas, refor-
mas, restructuraciones, decre-
108, etc., congruentes con la
realidad local y actual, Es utra
delicada la con-
secuentemente da lugar a con-
clusiones y por tanto a decisio-
nes incorrectas que ocaslonan
perjuicios colaterales cuando
se han querido subsanar males
frontales, causando caos y
pénico en el consumidor, colap-
$0 en la produccién y jugosos
réditos al especulador. Esta
t6nica Incoherente de adoptar
medidas inconsultas es carac-
teristica de ciertos organismos
encargados del control de los
allmentos.

Por los motivos sefalados y
por las razones y obras que
estéin por hacerse y se referiran
posteriormente, es inminente la
formacién del Comité Ecuato-
Hano de Alimentos, organismo
que controlard y regular el fun-
clonamiento productivo, comer-
clal y de abastecimiento de to-
dos los alimentos hasta su arr-
bo al consumidor. La estructu-

acién do tal organismo serd
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yendo como consecuencia la
creacion de fuentes de trabajo,
el ahorro de divisas, el recono-
cimiento al técnico-investiga-
dor naclonal y sobre todo el
aprovechamiento de la investi-
gaclon clentffica orlentada al
desarrollo nacional.

CAPITULO Il

PRODUCCION GANADERA

Existe en el mundo un déficit
general en lo que corresponde
a carne Y leche, dos productos
de Importancia basica como
fuente alimenticia protelnica y

CONSUMO DE CARNE PER-CAPITA EN ALGUNOS PAISES

DEL MUNDO 1987
PAIS

Argentina
Colombia
Ecuador
Estados Unidos
Espafia

Uruguay
Venezuela

Fuente: Anuario de Produccién FAO

sobre todo de aceptacion mask-
va y preferentemente del consu-
midor.

En el Ecuador la situacion es
catastrofica, hay una gran esca-
sez de ambos productos, en lo
referente a came hay défick en
©l suministro al consumidor, el
cual se Ird agravando, pues el
indice de crecimiento de la po-
blacién bovina esta en un 70%
en relacion con el incremento
demografico.

Ecuador es un pals que consu-
me muy poca came, los pre-
clos son prohibitivos para los
grandes sectores populares,
razén por la cual la came vacu-
na ha sido postergada en sus
hébitos alimentarios, el siguien-
te cuadro comparativo demues-
tra el poco consumo en el pals.

CARNE BOVINA Kg.

1126
17.30

81.40
19.10
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aspectos
1.- Censo Nacional, datos con- tecnoldgicos del transporte, al-
cretos sobra la densidad y dis- | Macenamiento y comercializa-

tribucién de la poblacién en el | €160 (Post-cosecha).
pals.

cole-
2.- Estudio ecolégico general. zacion. Convenios con
Andlisis y dimensionamientodo | 9108 de la costa (Tecnologla
suelos y tlerras cultivables. Osfatva).

Censos estadisticos sobre la

tual, Zonficacién productiva. | Contactos con: MAG, INIAP,
Produccién pesquera. Zonfica- | ENAG, ENPROVIT, INP, EPNA.
cién. Capturas. Contactos con Cémaras de la

dustrlalizacion, exportacion e
3.- Censo Tecnolégico en of

pals. Disponibilidad de perso- | Importacién.

nal humano-técnico. Centros
de estudio y de investigacién.
Infraestructura actual: plantas,

laboratorios, equipos, etc. Con-
tacto con CENDES. Inventario
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INTRODUCCION

Desde los albores de la humani-
dad, el origen de las guerras,
fue la disputa por obtener el
fuego y los alimentos; en nues-
tra época, la lucha por el abas-
tecimiento proplo y for&neo yel
predominio de los mercados,
tanto alimenticios como
energéticos suscitan las confia-
graclones entre naciones.

La alimentaclén es el instinto
primigenio de la humanidad,
consubstancial con la vida y la
naturaleza; consecuentemente,
resolver la problemética alimen-
taria es prioritaria por la tras-
cendencla futura en el pals y en
el mundo. La demanda alimen-
ticla mundial se duplicaré en el
afio 2000, en el Ecuador se in-
crementaréa en un 30% segun
indices demogréficos.

' La subalimentacién repercute
como un azote blosicosocial

de caracterfsticas complejas.

El problema global tiene sus
raices en la mala conformacién
estructural de las socledades
subdesarrolladas, deterioro
ecolégico, desaprovechamien-
to de los recursos naturales,
los héblitos alimentarios y ca-
rencla tecnolégica.

Esta identidad endémica de los
palses tercermundistas, estd
Presente en nuestro pals; la ta-
sa de morbilidad es alarmante
Y la desnutricién bordea el 90%
de la poblacién Infanti, llegan-
do hasta casos de sindrome
pluricarencial, cuya etiologla se
reduce a que el organismo no
recibe aporte minimo protelco
calbrico, lo cual es imperdona-
ble en el caso de los nifios, por
sus efectos de carécter irre-
versible fisico-mental.

En el Ecuador, la alimentacién
es deficitaria en protelnas
(l4cteos, carnes y su-
cedéneos), empero Irénicamen-

te dando un giro de 180 gra-
dos; paraesto, tleneque es-
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PRODUCCION AGRICOLA

Ecuador es un pals excepcio-
nalmente agricola, su prédiga
tierra y su lujuriante fecundidad
ha hecho que ancestralmente
sea ésta la fuente alimenticia
para su pueblo.

No obstante, el agricultor y el

campesino en general han sido
minimizados y postergados por
la socledad, no se les reconoce
el sitial preferente que tiene co-
mo primer eslabén para alimen-
tar a un pueblo, no se los atien-

de ni educa, y por Gitimo su ac-
tividad no es rentable,

La produccién agricola es un
proceso integral que empieza
en el campo y finaliza con el
consumidor; la produccién y el
consumo o la oferta y la deman-
da son interdependientes, con-
secuentemente deben centrali-
zarse. Centralizacion de la ofer-
ta a base de centros de acopio,
centralizacién de la demanda a
base de mercados mayoritarios.

revisa de la universidad de suayaquit

ciéndehsmeemd.m
um;ydelupooblumu
mercadeo intemo o externo, de
esta manera, cualquier produc-
to tendré poder de venta.

En torno al suministro de all-

mentos al pueblo, las politicas
deben concraet o

a) Los alimentos deben llegar a
los consumidores en cantidad
y calidad adecuada, a los pre-
clos més bajos posibles de
acuerdo con el momento y en
la forma y servicio deseado por
estos; y,

b) Debe existir una distribucién
equitativa del dinero pagado
por los consumidores entre los
intermediarios y los suministra-
dores de insumos en forma tal,
que aumente la participacién
de los productos en sus articu-
los.

Sl a estos planteamientos agre-
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¥ controle técnicamenta la actl-
vidad alimentaria en todos sus
puntos.

Lasalud del pusblo coaxtensi-
va con su allmentacién son vita-
los para un pals que desee pro-
gresar y ser respetable, conse-
cuentement la leglslacién para
un control eficlente, debe ser
hecha y aplicada optimamente.

Desde que el hombre precisé
Vivr en socledad, Intercamblar
Kdoas, conocimlento, merca-
derfas, etc., tuvo que estable-
cor 'reglas* qua permitieron es-
tas relaclones.

Este concepto de regular o po-
ner orden a las cosas es el fun-
«damento de la Normalizacién,
@8 un término que reglamenta
un gran nimero de fenémenos
ccon caracteristicas de homoge-
neldad, equilibrio y coopera-
clén, es un criterio de sacrificar
Intereses particulares en pos
del blenestar com(in, Involucra
a productores, consumidores y
personal técnico; la normaliza-
clén debe tener bases clentfi-
cas y ser prictica.

La NORMA os ol resuitado do
una normalizacion en un clerto

dominio o campo y aprobada
por una autorklad reconocida,

La normalizacién contribuye al
progreso técnico y eleva al
hombre a un nivel material y
cultural superior, raclonaliza'y
contribuye al incremento de la
productividad y sobre todo de-
flende al consumidor.

Este sistama como base de
control es vital, deben reallzar-
‘8@ normas para todos los pro-
ductos e implementarse un me-
canismo de muestreo répido y
aficaz.

Dentro del plan general del Or-
ganismo Interinstitucional que
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preservacion de productos del
mar, y en general falta de un es-

quema coyuntural
sk zohddno-

limentaria,
moculoruoddme-pm-
ductivo y consecuentemente el
déficit en muchas éreas.

La deficiencia nutricionaria tie-
ne ribetes alarmantes en los
sectores marginales de la po-
blacién; por tal motivo en 1974
la Junta Nacional de Planifica-
clén Invité a participar a una
discusion del problema alimen-
ticio a varios organismos Intere-
sados en soluclonar este pro-
blema.

El Instituto de Investigaciones
Tecnol6gicas (1.1.T.), participd
en la Comision de Estudio
"PROYECTO EN EL AREA DE
LA ALIMENTACION Y NUTRI-
CION", luego de una revisién
ripida de los problemas, emitie-
ron conceptos sobre las posl-
bles soluclones que a su Juiclo
crefan eran factibles de realizar-
se, precisamente algunos de
aquellos conceptos dignos de
ser rescatados serén sefiala-
dos en puntos especfficos que
puedan ser clasificados en esta
revisién integral sobre esta

res marginales. En Guayaquil

$e acentud ain més, por la pro-
liferacién de zonas suburbanas
como el Guasmo, Prosperina,

Mapasingue, etc., que se cons-
tituyen en ejemplos de lugares
con condiciones infrahumanas
para la existencla.

La Universidad de Guayaquil
debe orientar a la comunidad
para escoger las vias mas
Idéneas en solucionar los distin-
tos problemas que le aquejan,
en tal virtud el Instituto de Inves-
tigaciones Tecnolégicas ensa-
ya un documento general bos-
quejando un diagnéstico y las
alternativas prioritarias para all-
viar en parte el azote apocalipti-
co que es la desnutricién en la
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dad y normalizacion de los pro-
ductos, propugnaremos a una
eficiente proteccién al produc-
tor y al consumidor.

Es cadtica la comercializacion
agricola en el pals, llevando la
peor parte el agricultor. Los
postulados de la reforma politi-
ca son atractivos: Justicia so-
clal, la tierra para el que traba-
Ja, reforma agraria, educacion,
dignidad y comodidad para el
campesino. No obstante, la
realidad es otra, el campesino
es explotado y su trabajo mini-
mizado. El Instituto Nacional
de Estadisticas y Censos
(INEC), realiz6 un estudio so-
bre precios a nivel de produc-
tor y de consumidor; informa-
clones directas en los centros
agricolas e indagaciones perso-

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA

nales en los mercados de lag
cludades del pahmh_

presionantes realidades, ol agrl-
cultor no recibe més del 18%

del valor del producto, siendo
el mas importante de la

productiva ya que trabaja,
arriesga y costea los i

para dicha produccién,

Por otro lado, el intermediario
es el acaparador y especula-

dor, ellos son los que influyen
en el nivel de los precios y con-
trolan todo, los ecuatorianos es-
tamos a merced de ellos, este
gremio realmente se lleva el
60% a 70% del valor del pro-
ducto, encareciéndolo en va-
rios casos en un 700%. Para
ser objetivos observaremos la
siguiente tabla del INEC:

PRODUCTOR
Minimo  Méximo
20
80
10
15
80
20
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CUADRO No. 3
PRODUCTO GRASAS. PROTEINAS  pH  VALOR! ENERGETICO

(eay

Hamburguesa 1210 1232 60 18408
Salchichas 1583 1435 58 206.69
Jamonada 1364 1485 59 187.80
Mortadela 8.88 15.90 58 162.70
Estos productos Y sus tecno- Vos productos aprovechando
loglas estan desarrolladas con | nuestra riqueza ictiolégica. La
resuitados positivos, la acepta- | asesoria de un selacto perso-

cl6n del consumidor est com-
probada.

1l Jornadas Ecuatorianas de All-
mentos. (Ambato 1983)

INSTITUTO NACIONAL DE
PESCA

Este ‘estd realizando
e e
gacién, no solamente en lo que
compete a capturas, varleda-

d-ynuudoddwm na-
clonal en os-
e,

referente a elaboracion de nue-

nal técnico britdnico para estos
estudios ha sido fundamental;
han obtenido toda clase de re-
sultados estadisticos, confor-
mando un diagnéstico del mer-
cado Intemo para pescado y

productos pesqueros, bajo un
convenio con la Empresa Pes-

quera Naclonal (EPNA).

EPNAuﬂuamodm






EPUB/images/img_09.png
revista de la universidad de guayaquil
Quematizar un plan conjunto caos y panico en el consumi-
consentaneo con la realidad, dor, colapso en la produccién
Ya que por ser multisectorial, in- | y Jugosos réditos a la especula-
volucrn&deudupdnao&l« clén.

cas, que tornan dificil la solu-
clén final.

El plan debe ser Interinstitucio-
nal y relacionar congruente-
mente todas las éreas afines
con los alimentos: agricola,
pesquera, ganadera, industrial,
comerclo y transporte, control
Y consumo, salud y nutricién,
difusién y educacién, etc.

No obstante, para que el co-
rrectivo sea eficaz, es inminen-
te la conformaci6n de un "Co-
mité Nacional de Acci6n', que
sea permanente y que sirva de
organismo coordinador y ase-
sor de las instituciones pabli-
cas y privadas Inmersas en es-
te campo; este organismo
orientard el desenvolvimiento
global, tomaré decisiones que
originen polfticas econémicas,
reformas, decretos, etc., acor-
des con la realidad local y ac-
tual, serviré de 4gil coyuntura y
dard sablas soluciones, sin per-
mitir las confusiones que oca-
sionan perjuicios colaterales
cuando se han querido subsa-

Es ardua la tarea a realizarse,
inicialmente se recopllarén estu-
dios y censos sobre aspectos
ecolégicos, etnogréficos, tec-
nolégicos Industriales, etc., im-
plementara mecanismos para
ol control de la produccién, de-
fensa al consumidor y el merca-
deo nacional e internaclonal;
activard la relacién con organis-
mos técnicos y académicos na-
clonales y extranjeros para la
utilizaclén y transferencla tec-
nolégica; realizaré contactos
eficaces con organismos mun-
diales de alimentacién, bienes-
tar, financiamiento, (FAO, UNI-
CEF, BID, FDA); y sobre todo,
desarrollard un programa de
"Educaci6n en la Alimentacién,
desplegando Instructivos sobre
nutricién alternativa, mercadeo
y promocién de productos su-
cedéneos, con la participacién
masiva de la radio-television na-
clonal. s ok
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clonales” para hoteles, restau-
rantes y supermercados. y los
“Productos de Consumo Popu-
lar que se expanden on des-
pensas y tlendas de ENPRO-
VIT; los precios de venta son
bajos porque son subsidiarios,
las masas populares deberian
extender y aprovechar esta
oferta.

NUEVOS PRODUCTOS PES-
QUEROS

Enla planta piloto del INP se
han desarrollado Investigacio-
nes experimentales para la ob-
tencién de los siguientes pro-
ductos: macarela salada, pes-

Se han realizado estudios de
mercado y econbmicos para
su fabricaci6n; primero hicle-
ron pruebas de comercializa-
cién en determinados lugares
geogréficos, precisamente en
la actualidad estén desarrollan-
do esta actividad en la Provin-

para producciones
Industriales y la llevada a la rea-
lidad de tales proyectos es ol
‘objetivo que debe tener el pals.

__capulovii

DEFENSA AL CONSUMIDOR
Y CONTROL DE ALIMENTOS

E consumidor es el pueblo, es
creando

cia del Chimborazo (Quimiag,

Colta, etc:) con el pescado se- |
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dorado y chame. El resutado | En el siguients cuadro

08 excalonte dosde puntos de | da observar la composiciin
vista muy importantes como el | quimica d la materia prma uti-
nutritivo y organoléptico. lzada:

CUADRO No. 1

Sardina 680750 80-120 180210 ——
Datale 750810 1030 175208
Chame 760800 0525 17.0208
Yilca 620643 0002 0610 34.1-36.3
Plitanoverde 550597 0103 1044 401427
Papa 689801 0002 1534 15.4-293

s.pmdupvsdardmmmuha]ncuwgoummlu \
juctos vegetales de mayor produccién y de consumo masivo

:-ol:mnpllc.almwmm-ﬂ-mudx .
presentando elaborados con las sigulentes caracteristicas:
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CUADRO No. 2

INIAS  wea)  QRasas PROTENAS CARROMDSAIOS
s wes 515 5042 1020
% 572 s20 5214 1528
¥ pescado
Pipay 6472 547 4811 819

| productos reemplazando la pul-
Los valores protaincos se n- | Pade pescado por l camo bo-
cremantan en of producto finel | YN8 0 porcina, e abaratar &'
ol cual carece de olores y sabo- | 08t del producto 8 .
res fuortes a pescado, ha- Yo ol coribs 04 pasoeto N
ciéndose apetecible al consumi- | 18l vinud, se investigaron y optl-

dor.
1l Jomadas Ecuatorianas de All-
mantos (Ambato) 1983

HAMBURGUESAS Y EMBUTI-
Dpos

Estos productos tienen acogh
da por el consumidor, el objeti-
Vo de la elaboracién de estos

mizaron los procesos para lle-
gar a oblener productos con
caracteristicas de perecibiidad
¥ fisico-organiépticas muy pa-
recidas a los tradicionales que
58 expenden en el mercado.

En el Cuadro No. 3, se detalla
aproximadamente la composi-
cion quimica de tales produc-
tos:






EPUB/images/img_03.png
revista de la universidad de guayaquil

i

EL PROBLEMA
ALIMENTARIO
ECUATORIANO

AR

I /////////meg

e

(INSTITUTO DE INVESTIGACIONES TECNOLOGICAS, DPTO.
INVESTIGACION PROYECTOS Y DIFUSION, FACULTAD DE IN-
GENIERIA QUIMICA, UNIVERSIDAD DE GUAYAQUIL)

dos con la deficiencia nutricio-
Ing. Quim. José L. naria en nuestro pafs, y asom-
Villacreses Vinueza | bran porcuanto el Ecuador es

decido por la naturaleza en

ANTECEDENTES

El problema alimentario en
nuestro pals al igual que en to-
dos los palses tercer mundistas
tiene connotaciones trascen-
dentales para el futuro de la hu-
manidad, realmente admiran
los datos estadisticos relaciona-
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En este sistema mejorado en
unidades productivas conver-
gen al centro de acopio, donde
se efectuan las labores de ma-
nejo de post-cosecha. Esto se
puede hacer a través de Asocia-

ciones de Productores, Coope-
rativas, etc.

En este esquema aparece una
unidad llamada industrializa-
cién de descartes y de exce-
dentes. Esta unidad existe por-
que en este sistema, entre el
mercadeo mayorista, el centro
de acopio y los productores
hay una linea de comunicacién
“eficiente", debido a la exis-
tencia de informaciones de mer-
cado, sobre volimenes, pre-
cios, variedades, etc., que per-
miten, a los centros de produc-
cion a través de nuestro siste-
ma de clasificacion, empaque,
almacenamiento, etc., destinar
al mercado lo que el mercado
necesita y llevar a la industriali-
zacion los descartes o exceden-
tes. De este centro de acopio
ya sea a través de un interme-
diario transportista o a través
de la extension de la accién de
las asociaciones de producto-
res, se llevan los productos al
terminal mayorista. Los ele-
mentos del sistema son eficlen-
tes porque tenemos elementos

También hay un mercado ma-
yorista en el terminal mayorista
(Ya se han suprimido dos o
tres mayoristas en este sistema
con respecto al actual). El ma-
yorista recibe los productos pa-
ra expenderios directamente al
comerciante minorista, pero co-
Mo en este punto también sue-
le haber excedentes y descar-
tes, debe haber entonces una
fase de industrializacién, de es-
cape de excedentes, no para el
consumo humano proplamente
dicho, pero sl como elementos
importantes para raciones ani-
males. Finalmente tenemos al
minorista y a los consumido-
res. Es evidente que este siste-
ma teniendo en mente esa dis-
tribucion del valor cien genéri-
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Es importante dotar de una red
de sllos para secado en puntos
estratégicos del agro, para de
esia manera dar ayuda al agri-
cultor al preservar su producto
y evitar su deterioro; eliminan-
do la desesperacion del pro-
ductor, que por este motivo,
cae en las garras de los inter-

1o no han tenido &xdto en la pia-
nificacién de un proceso de ca-
racteristicas complejas en ol
que, ademds, de los producto-
res agricolas y los consumido-
res participan variados interme-
diarios e industriales comercia-
les. Las causas fundamentales
de este fracaso parecen ser
cuatro:

a) Incomprasion de la impor-
tancia del sector y sus interrela-
ciones dentro del proceso de
desarrollo econdmico y social.

b) No concebir la produccién
alimentaria como un proceso
integral que se inicia en el agro
Y que termina en los centros de
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tante y real. Se va contra todo
principio de

acapare tanta utilidad, aquella
Qque precisamente no trabaja la
tierra, no arriesga nada, no
slente angustias, no se endeu-
da, y luego no sufre los estra-
gos del tiempo, del mercado
voluble y de las obligaciones
bancarias a las que est& sujeto.

4En dénde estén los organis-
mos destinados a este control,
existen 0 no?, y si los hay no
funcionan; mientras la produc-
cién agricola siga desorganiza-
da y fraccionada, su futuro es
incierto: escasez, carestia, éxo-
do del campesino, creacién de

PRODUCTO

1980

Y @ su persona. Desea un ade-
cmdomareodeleqwldaﬂy
un retroceso de los funciona-
rios de escritorio que han cau-
sado la crisis agraria del pals.

Mientras ello no ocurra, el
Ecuador seguira sufriendo en
carne propla el drama de la es-
casez y los precios altos, como
lo demuestran estas cifras com-
parativas:

AROS (SUCRES)
1984 1988
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Para detener esta tendencia ne-
gativa, habré que desarraigar
conceplos conservadores, erma-
dicar estructuras obsoletas y
emprender con una mentalidad
fresca que tome al cultivo de la
tierra en una actividad confia-
ble, rentable y efectivamente
social.

No obstante, el problema es
complejo, no solamente la pro-
duccién alta puede solucionar
todo, pues la misma sufre cuan-
tiosas pérdidas por factores di-
versos como: Ineficiencia de
précticas de postcosecha, aco-
pio, seleccién de empaque,

FACTORES

1. Produccién programada
2. Manejo de la produccién
3. Clasificacién

4. Aprovechamiento de ex-
cedentes

5. Poder de oferta centrali-

zado

6. Facilidad de almacena-

miento. B 2,
4 L. e NS

El sistema actual de abasteci-

mlsmoper]udlenlp'tdmy
al consumidor, no hay progra-
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proyecto. Aunque el balance
nutricional y calérico tebrica-
mente provee y sobrepasa el
minimo requerimiento diario, se
hace necesarlo la evaluacion

cientffica y real del aprovecha-
miento protelnico por parte de
los nifios.

Se completa el trabajo con
igual desarrollo de nuevos pro-
ductos que cumpliendo las mis-
mas finalidades ayuden a hacer
més variado dicho desayuno y
con la elaboracién a nivel Plan-
ta Piloto de todos los produc-
tos ensayados nutricionalmen-
te para que provean datos mas
exactos para una extracolacién
a escala industrial.

ORGANISMOS PARTICIPAN-
TES

Por medio de un convenio con
el CONACYT principal organis-
mo auspiclador, este programa
necesité la colaboracion de
otras instituciones, se contacté
con las siguientes:

Direccién de Educacién del

Guayas, organismo que de-
signé a la Escuela Fiscal #149

de Mapasingue para que cola-

bore con su personal docents i
y alumnado en el operativo g
realizarse.

Facultad de Medicina de la Un|-
versidad de Guayaquil por inter-
medio de la Escuela de Tecno-
logla Médica, organismo que A
se encargé del tratamiento pa-
rasitario y ademés asesor6,
coordiné e hizo el contacto’

con las sigulentes Institucio-

nes: Instituto de Higiene "Leo-
poldo Izquieta Pérez", organis-

mo que se encargé en realizar |
un completo andlisis clinico de

los nifios.

Jefatura de Salud del Guayas, A
institucién que se encargd de o
hacer un estudio socio-
econémico familiar de los

nifios, y posteriormente tam-
bién un estudio intelectual y
anfmico de los nifios (Test men-
tales, pruebas de memoria audi-
tiva, actividad y rendimiento en
clases; etc.), todo estoconla
colaboracién del personal do-
cente de la escuela. e

Dentro del operativo del
hay que destacar el valor
menso que tienen el tra
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aun, en beneficio de la nifiez,
Ppatrimonio y razén de los pue-
blos.

DESCRIPCION DE LOS PRO-
DuCTOS

Después de seleccionarse los
productos e investigarse, se ini-
claron los trabajos a nivel labo-

- Pastel de zanahoria
- Pastel de came
- Productos de soya:
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En Guayaquil estén desarrollan-
do Iinvestigacién en este senti-
do, tres prestigiosos centros
clentfficos: Universidad de Gua-
yaquil (Instituto de Investigacio-
nes Tecnolégicas), la Politécni-
ca del Litoral y el Instituto Na-
clonal de Pesca. Por estar al
tanto de la labor desplegada
por las instituciones menciona-
das, se referiran brevemente
los trabajos realizados.

Es imperativo el buen procesa-
miento del alimento hasta que
llegue al consumidor, pero es
urgente también la creacién de
nuevos elaborados para apro-
Vvechar convenientemente los
recursos naturales.

HABITOS ALIMENTARIOS

Los habitos alimentarios consti-
tuyen la personalidad de una re-
gién, definen una serie de cos-
tumbres determinantes en el
comportamiento de un pueblo
hacia sus inclinaciones alimen-
tarias, es el sello de un folclore
tipico en cuanto a seleccién,
preparacién y forma de servir

el alimento; es ademés un com-
portamiento humano repetitivo

que se comparte no sélo con la
lamlllaslnoeonalgmpoloohl
Y étnico en que se vive, identifi-
cando consecuentemente en
muchoseasosnlaarsgbnuo .
palses que por sus alimentos o
plamseamcterfsﬂoosllogana

conocerse mundialmente.

Los recursos naturales, tec-
nol6gicos, soclales y econémi-
cos; la tradicién, la religién, los
tables, etc., son los principales
factores que determinan las
costumbres de los alimentos a
consumirse. Tal es asf que por
ejemplo, en cuanto a recursos
naturales y tradicién se refiere,
en la costa ecuatoriana los ali-
mentos se preparan a base de:
verde, pescado, coco, manl, yu-
ca, etc. (bollos, cazuelas, cevi-
ches, muchines). En la sierra
en cambio los elementos bési-
cos son la papa, el malz, carne
de chancho y cordero, etc. (ya- ‘
pingachos, mote, fritada, ya- z
guarlocro). Podemos mencio- :
nar la influencia religiosa en de-
terminados platos tipicos: Fa-
nesca, colada morada, humas,
etc.

Los hébitos alimenticios adquiri-
dos son dificiles de camblar, lo
hacen solamente cuando los
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mentos conocidos de alto valor
nutritivo, introducir nuevos all-
mentos enmascarados en pla-
tos tipicos, utilizando formas
de preparacién convencionales
dentro de una tecnologia indus-
trial, enriqueciendo la alimenta-
cién, de tal manera que no se
altere mayormente el patrén ali-
mentario, y se proporcione una
dieta optimizada para el pueblo
ecuatoriano.

CAPITULO VI

DESAYUNO ESCOLAR

UNIVERSIDAD DE GUAYA-
QUIL. FACULTAD DE INGE-
NIERIA QUIMICA

INSTITUTO DE INVESTIGA-
CIONES TECNOLOGICAS

nifio de nuestro pals, brinde so-
lucién al Estado sobre este pro-
blema.

El trabajo comienza con una se-
leccién de productos, luego un
estudio investigativo a nivel la-
boratorio incluyendo su balan-
ce nutricional tebrico que es
comprobado luego al suminis-
trar dicho producto como desa-

yuno a un grupo de nifios de
edad escolar sometidos a prue-
ba. El men( varia diariamente,

86 realiza test degustativos pa-
ra tener idea de su aceptabili-






EPUB/images/img_71.png
revista de la universidad de Buayaquil

ven forzadas a utilizar la

riencia y tecnologla de los
palses mas desarrollados, lo
que entrafia riesgo de aplica-
cién incorrecta debido a las
acusadas diferencias que exis-
ten entre unos y otros palses.
En la mayorfa de los pafses lati-
noamericanos todavia no exis-
te la extension y demostracién
a los agricultores sobre mane-
jo, mercadeo y conservacién
de los productos agricolas.

Por su parte la asistencia técni-
ca a las empresas intermedias
es practicamente desconocida,
salvo algunas meritorias excep-
clones. Este tipo de asistencia
debe orientarse hacla la admi-
nistracién de las empresas y al
empleo de tecnologlas moder-
nas entre otras para el transpor-
te el acondicionamiento, mane-
jo y transformacién, almacena-
miento, etc. También es muy
escaso el trabajo dedicado a
orientar a los consumidores so-
bre las mejores oportunidades
de compra de cada momento y
la manera de preparar alimen-
tos en la forma més convenien-
te y econémica para su salud,
lo que perjudica en especial a
los consumidores de bajos in-
gresos.

Es Importante que la tecno-
logla mayoritariamente esté en
manos de nacionales, que la
tecnologfa extranjera de ase-
sorfa sea transferida racional-
mente para que se le adecue
segun nuestras necesidades y
no tengamos que depender de
extrafios. Asl se evitaran los so-
bredimensionamientos en plan-
tas, los falsos estudios de pro-
ducci6n y de mercado, los pro-
cesos inadecuados, y las politi-
cas desubicadas del funciona-
miento en general; y sobre to-
do, se estimular4 al profesional
nacional, reconociéndolo y dig-
nificandolo en el desarrollo de
su noble cometido.

CENTROS TECNOLOGICOS
Y ELABORACION DE PRO-
DUCTOS ALIMENTICIOS

Todos los centros investigati-
vos estan efectuando valiosos
trabajos cientfficos, las Universi-
dades y Politécnicas del pals

tienen programas que se estdn
desarrollando en el 4rea de la
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deduce que la influoncia nur- | ESCUELA
clonal e uno d loa factores | DEL LITORAL
wmﬂm—mdlnv:‘:&
establizacion de ln
m»n.r-bludou-ﬂlm Enlos titmos afios, a ESPOL
cla do 16% do superacién da fa | ha desarrollado un oficiente
.| programa imvestigativo expert-
normalizacin dl rendimiento, ol ooy
mentos. Con la creacién de
En camblo, después de efectua- | una Escusla do Tecnologla de
do el tost da memorla visual no | Allmentos y distintos departa-
50 not6 ninguna superacién en | montos do investigacién: Fari-

los porcentajes, lo que demues-
tra claramente que o nifios en
su mayorla traen deficiencia vi-

sual

DIAGNOSTICO

El grupo heterogéneo de-
mostr6 la necesidad bésica de
la buena alimentacién para un
mefor rendimiento y al mismo
tlempo la necesidad de que an-
tes de empezar ol afio escolar
todos los nifos deben ser che-
queados por el especialsta, pa-
ra detectar casos problemas
de deficlencia en cualquiera de
los 6rganos sensoriales que
van a impedir el buen rendi-
miento del nifo,

y Clencias del Mar; la ESPOL
ha contribuido con estudios so-
bre el aprovechamiento de
nuestros racursos naturales co-
mo son el banano y el pesca-
do; la elaboracién de harina de
banano y la creacién de pro-
ductos a base de pulpa de pes-
cado, constituyen un aporte va-
lioso a la tecnologla alternativa.
nacional.

PRODUCTOS A BASE DE
PULPA DE PESCADO

TORTAS:_Se trata de enrique-
cer protelnicamente a
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El desayuno es el alimento mas
para el niflo, ya que
s la base para un rendimiento
eficlente en sus actividades es-
colares, como se puede obser-
var los mends diarios tienen un
porcentaje promedial superior
al 50% en protelnas y 9.8% en
caloras del rendimiento diario
para nifios de 7 a 9 afos; des-
de luego, se supone que el res-
to lo completan en casa; se ha

dado prioridad al alimento pro-
teico, ya que éste es el inalcan-

zable, las calorfas asimilan los
nifios en su alimento de casa
Jasado en carbohidratos:
arroz, verde, yuca, guineo, etc.

ESTUDIOS CLINICOS Y ME-
DIDAS ANTROPOMETRICAS

Cuando se realiza una evalua-
cién del estado nutricional de
niicleos poblacionales es nece-
sario hacer estudios de tipo di-
recto, indirecto y ecolégico.

En el primer tipo se encuentran
las investigaciones bioquimi-
cas, fisicas y clinicas.

Dentro de lo programado en el
plan de desayuno escolar estu-
vo la reallzacién de tales esty-
dios. Ental virtud, el Instituto

de Higlene "Leopoldo Izquieta
Pérez" colabord en hacer la in-
vestigacién clinica bioquimica.

Los andlisis clinicos (heces, se-
rolégicos, etc.), se efectuaron
antes de Iniclar el suministro
del desayuno a los nifios, co-
mo también en su finalizacién,
Los andlisis clinicos nutriciona-
les determinan el estado de sa-
lud y nutricional del nifio, aun-

que no precisamente en el pre-
sente, sino en el pasado; o sea

que, representa las deficiencias
nutriolégicos preescolares.
Son los estudios dietéticos y
bioquimicos los que sefalan al
Ppresente y un pasado relativa-
mente reclente. Dentro de es-
tos andlisls, un pardmetro im-
portante fue la determinacién
de protelna y vitamina en el
plasma sanguineo.

Se tomaron las medidas antro-

pométricas, durante y después
de la realizacién del programa.
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Co-mental, requiere que el as-
Pecto dietolégico sea preciso.
Algunas medidas corporales

tura, peso y ademas ef gr;teso
del paniculo adiposo.

Es muy complejo determinar la
clase de deficiencias nutriciona-
les a partir de estos pardmetros
fisicos, no obstante en térmi-
nos generales se puede detec-
tar la falta de protelnas en la ali-
mentacién del pueblo ecuato-
riano, sin llegar a extremos ta-
les como el sindrome de defi-
clencia proteicocalérico propi-
clatoria del marasmo o el
sindrome pluricarencial (S.P.I),
en donde la deficiencia nu-
triolégica es casi total.

Todos estos exdmenes, anéli-
sis, etc., se realizaron enmarca-
dos dentro del programa global
de desayuno escolar, se hizo
entrega de estos datos y resul-
tados al organismo encargado
de interpretarias por medio de
sus departamentos respectivos.

CONDICIONES DE SALUD

uuludenlarmyorhdokn
nifos se ve afectada especial-
mente por la presencia de en-
fermedades mona-
res, gastrointestinales, parasito-
sis y desnutricién.

Seguin informacién de los pa-
dres el 78% de los nifios, obje-
to del presente estudio; sufre
de gripes frecuentes, el 54% de
dolores estomacales, el 32%
de infeccién a las amigdalas y
el 30% de dolores de cabeza.

En caso de enfermedad el 66%
concurre a Centro de Salud y
el 44% a Dispensarios 0 Médi-
cos particulares.

En cuanto al uso de inmuniza-

ciones como medida para pre-
venir enfermedades encontra-

mos que el 98% de los escola-
res estan vacunados con BCG
y antipolio, el 70% han recibido
la vacuna antisarampionosa y

el 86% la vacuna triple.

Enlorelwlulnmi
detests y luego de re 0 el
Test de Memoria Auditiva, se.
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deo racionalizado e Ignorancia
del consumidor se postergue a

este recurso alimenticio protel-
co de primera magnitud, tan
distinguido y preferido en otras
latitudes por ser considerado
plato de primera clase para el
gourmet y recomendado clinl-
camente por su valor nutritivo
(contiene los aminoécidos
esenciales), no causa perjuil-
cios al organismo al contener
un minimo porcentaje en grasa
y es fécil digerible al contener

menos fibra de tejido conjunti-
vo.

Algunas especies tienen mas
contenido de grasas, las cuales
se digieren fécilmente y son ri-
cas en &cidos grasos insatura-
dos, por lo que los expertos en
nutricién y los médicos subra-
yan con frecuencia la importan-
cia del pescado son muy sus-
ceptibles a la oxidacién o al de-
sarrollo de sabores extraiios.

El pescado es rico en vitami-
nas. Su grasa es una fuente ex-
celente de las vitaminas Ay D,
Yy en esto se basaba la costum-
bre de dar aceite de higado de
bacalao a los nifios antes de
que se inventaran los comprimi-
dos multivitaminicos; las vitami-

PRODUCCION

Nuestra ictiologla tiene una va-
riedad grande de recursos,
existen peces clasificados en-
tre los peldgicos y demersales,
los cuales se diferencian por el
sector, profundidad y conteni-
do de grasa que tengan, el gru-
po pelagico es el de mas impor-
tancla para nuestro pals: Sardi-
na, picudo, macarela, dorado,
etc., constituyéndose sobre to-
do el grupo de peces pe-
queiios pel4gicos en el princk
pal banco de capturas, oscllan- -
do en 600.000 T.M. anuales el
peso de su pesca; del cual, el
consumo humano no llega ni al
3% de este total.

El pescado de rio es digno de
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Seg(in estadisticas del Instituto
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pelagicos pequefios es la si- do, palma, pAmpano, fato, hoji-

gulente: ta, etc., y el “pescado blanco
Exportaciones
52,000 T.M.
Consumo Humano
Directo A e
66.000 T.M.
(11.0%) \ Mercado Interno
14.000 T.M.
Captura (2.3%)
600.000 T.M.
(100%) \ |

Harina de Pescado
534.000 T.M.
(89.0%)
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mento primero de la humani-
dad; hay carencia de este pro-
ducto en el pals, en tal virtud,
se debe tener mucho cuidado

Y celo en todo lo referente al
mismo.

Colateralmente el despliegue
de pollticas para el incremento
productivo, debe implementar-
se un plan emergente de abas-
tecimiento para compensar el
déficit existente. En base a es-
tudios investigativos estadisti-
cos concretos, se podra saber
cuél es la insuficiencia real para
el abasto poblacional comple-
to. Con estos resultados, se
podré importar la cantidad
exacta de leche en polvo, que
a bajos precios ofertan los
palses excedentarios en pro-
ducci6n lechera.

Esta leche en polvo, reconstitui-
da y procesada sélo por plan-
tas estatales, a precios hajos,
seré4 el liquido sagrado que sa-
car4 del marasmo por deficien-
cla nutricionaria a la nifiez de la
nueva patria ecuatoriana. Sola-
mente esta obra, justificaria
con holgura el paso de un Go-
bierno o el significado de la de-
mocracia en un pals libre.

Esta actitud o alternativa, no
obstaria nl perjudicaria en abso-
luto a la normal produccion de
leche en el pals, la cual debe
ser més bien estimulada y reco-
nocida. Los precios oficlales
deber ser justos y acordes con
la realidad econbémica, de tal
manera que el productor se
slenta motivado y obligado a
conservar siempre un producto
con calidad, las plantas priva-
das deben encargarse de su
procesamiento y control; esta
leche de categoria debe tener
un precio justo para una cliente-
la selecta que estarla agradeci-
da.

Esta alternativa bilateral satis-

farfa las aspiraciones de distin-

tos estatus poblacionales, evi-
tando connotaciones adversas

en lo referente a precios y cali-

dad. Los organismos controla-
dores deberfan establecer
pardmetros precisos y progra-

mar una estrategia definida que
logre primero interinstitucionali-

zar con: Ministerio de Agricultu-
ra, INEN, Concejo Cantonal,
Direccion Provincial de Salud,
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LAy Consumidor, es esta

5 misién, los nifios serén los pri-
| meros favorecidos y ellos son
: 4. la patria.

CAPITULO IV

PRODUCCION PESQUERA

, - nes dedicadas a explotar sus
8" recursos del mar; no obstante
.+ esto, por otro lado, el consumo
de pescado en el Ecuador est4
en 5.6 Kgs. anuales per c4pita,
- racién muy baja si considera-
mos que palses como Estados
Unidos, Espaia, Finlandia y
Japén tienen consumos de 7.8,
14.2, 19.4 y 52 Kgs per c4pita,
respectivamente.

. Este consumo individual del
' ecuatoriano representa la cuar-
' taparte del consumo con res-
pecto a otras carnes que él in-
. giere, constituyéndose en un
* . valor total bajisimo de carne
- animal consumida, en tal vir-
. tud, resumimos que es acentua-

revista de la universidad de guayaquil

da la subalimentacién en nues-

tro pueblo, y en clerto sectores
es grave la desnutricién infantil,

Hay que ser enfaticos en lo si-
guiente: El pueblo ecuatoriano.
adolece de alimentos protei-
cos, pues hay un grave déficit
de estos productos (came, le-
che, huevos, etc.) que no abas-
tecen, torndndose selectivas y
por lo tanto caros, los sectores
poblacionales populares casi
no tienen acceso a tales pro-
ductos, agregandose adem4s
el desconocimiento del pueblo
en lo referente a educacién nu-
tricional, el cuadro critico se
completa; consecuentemente y
de una manera definitiva, el
pescado es el alimento proteini-
co llamado a compensar estas
deficiencias en nutrientes para
nuestro pueblo, en clertos sec-
tores patrios el pescado tiene
muy bajo consumo, o el mismo
es nulo.

No es posible que teniendoen
manos esta riqueza marinala
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8e plerde a razén de 26 millo-
Nes de hectareas anuales. Ca-
da afio, sels millones de
hectareas de tlerras cultivables
e convierten en deslertos y
cerca de 1000 millones de per-
Sonas se suman a la poblacién
mundial cada 12 afios.

Hacia el afio 2000 la mitad de

la poblaci6n vivirs en zonas ur-
banas. La quinta parte de esas
personas residiran en "megaciu-
dades", de 4 0 més millones de
habitantes. En América Latina
75% de la poblaci6n, 42% en
Africa y 32% en Asia residiran
en zonas urbanas hacia el afio
2000; el crecimiento urbano exi-
ge comida, agua, energla y edi-
ficaciones amén de las necesi-
dades para eliminar sus dese-
chos "desorganiza la economia
Y pone en peligro el equilibrio
de la vida campestre".

El caso latinoamericano es gra-
Ve, pues tiene un carécter de
dependencia externa para sus
necesidades alimenticlas. El
Comité de Seguridad Alimenta-
ria Regional (CASAR) afirma
que el 17% de iberoamericanos
padecen hambre y un 38% es
subalimentado; la regién fue ex-
cedentaria en cereales hasta

1970, desde cuando se convir-
ﬂéenlmponadorueondm
vante de que el comercio inte-

rreglonal disminuy6 sensible-
menta.

Con el transcurso del

se Incrementa el desequllibrio
entre la produccién de alimen-
tos y los requisitos poblaciona-
les. En Ecuador la produccién
agricola se estancé o decrecié
en diversos productos con el
Inicio del boom petrolero. Es
obvio que haya sucedido esto,
la emigracién del campesinado
alas zonas urbanas en la Gilti-
ma década fue Intensa, los
campos fueron abandonados,
reduciéndose consecuentemen-
te el &rea cultivada en un 20%.

En efecto, existe subalimenta-
ci6n en nuestro pafs, hay 500
mil nifios en malas condiciones
alimenticias y un alto porcenta-
je de retardados mentales, mu-
chos resultados de encefalogra-
mas son anormales, se han

comprobado reducciones del

tamario cerebral de nifios, ane-
mia ferrusinosa, mala ab
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marto, pero varias lesiones do
éstas s0n tan graves que tlenen
carictor ireversitie

En tal vintud, la problemética all-
mentaria en nuestro pais y en
ol mundo, thene visos priorta-
rios en la bisqueda de soluclo-
nes, despuds de enfocar los
factores que Inciden en el mis-
mo, encasiliados en los t6mi-
nos siguientes: produccién de
alimentos, vias de comunica
cién, capacidad adquisitiva y
‘educacion en la allmentacion

Tanto ol Instituto Nacional de
Estadisticas y Cansos como el
Cansejo Naclonal de Desaro-
1o han colnckiido en sefalar
que la tasa anual de crecimien-
10 de la poblacién del Ecuador
o5 del 2.85%, conskderada co-
mo una de las mds altas del
mundo, lo qua pone en eviden-
cia un proceso reproductivo ex-
trafimitado y contrario a las re-
‘comendaciones que constante-
mente se ofracen, dirigidas a la

que an-
gustian al pals y 105 que pue-
dan presentarse a no largo
tiempo y que ya comienzan &
Inquistar., Asi, por sjemplo, ol
INEC y el CONADE han sefiala-
do que del total de la poblacién
ecustoriana 560 ol 55% 50 en-
cuentra on la edad més apro-
plada para la produccién
scondmica; esto es, entre los
16 y los 64 aos de edad, lo
cual quiere decir que una gran
parte de los habitanies del pals-
esta constituida por menores
do 15 afios y por mayores de-
64 afios, 0 sea, por ol 40.6% en
o primer caso, y por ol 4.1% en.

@ segundo. o

-
£l célculo de analfabetismo.
lizado por las dos en e
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acidificacién alterando las nor- contacto de la leche con ras-

males caracteristicas orga- gos de cobre o hierro en el

nolépticas. equipo utilizado; sabores anor-
males por adicién de susbtan-
cias preservantes, etc.

El equipo de inspectorfa debe

estar capacitado para esta

dificil misién. Al llegar la leche La leche calificada lista para sy

a la planta de procesamiento procesamiento: Clarificacién,

debe ser sometida a varias ins- pausterizacién, homogeniza-

pecciones y pruebas paracon- | cién, envasado, etc., debe ser '

trolar su calidad. Generalmen- convenientemente transporta-

te incluyen la determinacion del da, ya que en esta fase se ha

contenido de grasa y de sdli- detectado el mayor grado de

dos totales efectuando andlisis deterioro del producto.

fisicos y quimicos, cuenta total
bacteriana, punto de congela-
cién como un Indice del posi-
ble aumento de agua y evalua-
cién del sabor. Con todos es-
tos parametros, especialmente
con la cuenta bacteriana, debe
clasificarse la leche en cate-
gorfas que determinen el pre-
cio a pagar, y el destino que de-
be tener.

La leche puede adquirir sabo-
res extranos de diversas fuen-
tes, entre ellas: alimentos po-

cos usuales, absorcién de olo-

producido por la ac-
cién de la enzima natural de la
leche, la lipasa, al desdoblar la

FLoL

A nivel de lugares de expendio %
debe realizarse un estricto con-
trol debe implementarse un sis-
tema adecuado y eficiente en
la toma de muestras y resulta-
dos, de tal manera que refiejen
el estado real del producto. De
esta manera, el control serg
preciso y serio, se podré detec-
tar el mal en el punto preciso y
consecuentemente ser muy jus-
to y severo con el infractor.






EPUB/images/img_115.png
fines del 1986, en 3 millones
200,000 personas, cifra Gue
equivale al 43% do los habitan-
tes comprendidos entre los 15

¥ o8 64 aflos de edad, lo que
leva a establocer qua o diferan-
clal de dos miliones de perso-
nas es de amas de casas, estu
diantes, religiosos, mendigos,
Invlidos, etc., deblendo anotar-
86 que el crecimiento de la po-
blacién econémicamenta act-
va es anualments, del 3.2%

De lo expuesto, dice el estudio
realizado, se deduce que se ne-
cestaria crear alrededor de
100.000 nuevas plazas de traba-
Jo por afio, solamente para sos-
tener los Indices de empleos y
evitar que empeoren los de de-
socupacién. Segin estimacio-
nes preliminares, dice el estu-
dio, el desempleo afectaba en
1986, al 11% de la poblacién,
510 es, a 156.000 ecuatorianos.

mo, deterioro do ta higiene y la.
salubridad, Incremento de la de-
lincuencia, escasez de escue-
las y centros de salud, hospha-
los y asios, una polfica viciada
personalismos y ambicién
de cargos plblicos, etc., etc.

Ya estén prosentadas las raices
de nuestros males sociales,
scondmicos, culturales y polit-
c0sy 860 s queda aplicar
los remedios a tan grave y com-
ploja stuacion. Y of més efect-
Vo s6a acaso el de crear miles
de plazas de trabajo, de modo
que el pals cuente con facilida-
des para encaminarse hacia un
destino halagador y grévido de
promesas.
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Aquil se incluyen dos facetas:

La instruccién en lo referente a
métodos de pesca, manipuleo,
procesamiento sencillo, etc.,
para los pescadores y la capa-
citacién sobre manipuleo, alma-
cenamiento, transporte, distri-
bucién y presentacién final del
producto para los comercian-
tes.

Colateralmente se

una campaiia de promocion y

educacion para el consumidor,

el Estado participaria disefian-

do un programa global a través
de todos los organismos e insti-
tuclones Interesadas en esta mi-
sién que darfa un vuelco en los
conceptos de nutricién, los Mi-
nisterios de Industrias, Educa-

cion, Salud, participarian direc-
tamente en unién con la radio-

mmum
do como recurso, alimenticio,
hagdmosio pensando en la
nifiez y el futuro de la Patria, in-
clémoslo ahora, es posible que
mafiana hayan nifios irecupe-
rables fisica y mentalmente.
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CAPITULO V

TECNOLOGIA E INVESTIGA-
CION

IMPORTANCIA DE LOS CEN-
TROS TECNOLOGICOS

Nuestra Patria tiene complejos
problemas socioeconémicos,
sdlo la Tecnologla puede sal-
varla; desafortunadamente el
Gobierno, la sociedad y sus de-
rivaciones politicas no logran
apartar sus Intereses para vi-
sualizar con la linterna del sa-
bery de la ciencia una renova-
da infraestructura que saque
del letargo la actividad producti-
vay un nuevo concepto en la
alimentacio6n.

En realidad existen aislados or-
ganismos tecnolégicos que so-
breviven y trabajan limitada-
mente por falta de recursos
econbmicos, el Estado debe im-
plementar un mecanismo de
cobertura global en esta 4rea,
asignando un presupuesto efi-
ciente para su funcionamiento,
y que de esta manera se apro-
vechen todos los recursos natu-

mano de obra) de que dispone.
Con este enfoque se incremen-
tard la produccién, no se des-
perdiclara la produccién, decre-
ceré la desocupacién y no se
diluir&n esfuerzos en el sector
investigativo.

Ecuador adolece de suficiente
personal entrenado en los as-
pectos técnicos y econémicos
del mercadeo y en los tec-
nol6gicos, industriales y empre-
sariales relativos al manejo,
transformacién y conservacién
de los productos agricolas. En
estas condiciones es imprescin-
dible concentrar esfuerzos para
la ampliacion de la ensefianza
tanto a nivel universitario como
a nivel medio. En nuestro pals
se han realizado ya un cierto
nimero de estudios bésicos de
mercadeo agricola, casi siem-
pre para uso gubernamental,
sin embargo, casi no se ha he-
cho ninguna investigacién bési-
ca y aplicada sobre la adminis-
tracién de las empresas inter-
mediarias, y lo realizado sobre
los aspectos tecnolégicos
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Los resultados obtenidos son cado congelado, creen
confiables y actualizados, con- lo congela por l..rd. qu‘: c:l-
secuentemente sy trabajo debe dad. Por esta razén, a medida

ser aplaudido y sug plantea- de se instale bodegas
mientos y sugerencias que tex- e e

frio almacenaje
tualmente se enunciaran deben | pe i s

Propender a promocionar
ser apllcadosy!omadosen eduwahoerulobnlooboy-
cuenta por su vigencia para neficios de este sistema de co-
una integral organizacién in- merclalizacién,
fraestructural.

Falla la comercializacién por es- ARA
tar desorganizado el sistema SASERENCIAS PARA EL DE-

de acopio en general, existen ns‘AE:?:alalbo I:l"l";:ng o
perfiles oligopélicos al concen-

trarse el poder comercial ende-
terminadas personas o grupos,

por otro lado la falta de instala-
ciones adecuadas para faenar INFRAESTRUCTURA BASICA

y almacenar el pescado ysia
esto agregamos la variabilidad La construccién de obras bési-

de los precios, nos explicare- cas para ayuda de la produc-
mos el porqué no se puede ob- cién, faenamiento y preserva-
tener un mercado normal, cién del pescado: Puertos, gal-

pones, terminales, bodag:;' fri-
EPNA esté dedicada a expen- gf;’m";f”“, 0 z‘mm;i&
der pescado congelado, el mis- e

mo que serfa la solucién para
un continuado suministro del
producto al pueblo, pero su ca-
pacidad es pequeiia y repre-
senta el 1% del pescado total
consumido en el pafs. Aunque
hay que decirlo, nuestros con-
sumidores no estintodavia
acostumbrados a comprar pes--
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vendido en Guayaqull se reali-
za en ol Mercado Sur, que ha-
ce las funciones de Mercado
Mayorista, este mercado cons-
truido en 1906 por su localiza-
clén y vejez debe desaparecer,
carece de lugares adecuados y
bodegas frigorfficas. Guayaquil
$6 merece por su CONSUMO
anual de méas de 12.000 T.M.,
un Terminal acondiclonado
técnicamente para el incremen-
to y la optimizacién de la co-
mercializacién del pescado. El
sltio Ideal recomendado para
su localizacién es continuo al
puente Portete, ya que alll con-
vergen brazos de mar y la ca-
rretera que une a Guayaquil
con la Peninsula.

Serfa importante construir ter-
minales con bodegas frigorffi-
cas para preservar el pescado
capturado, con lo cual no se
desperdiclara el producto y se
regularfa la comerclalizacién
tan desestabillizada por no es-
tar prevenida ni racionalizada;
los lugares elegidos serian los
de mayor confluencia producti-
va.

MODIFICACION DE POLITI-
CAS Y APOYOAINP Y EPNA !

€l trabajo realizado por estas
organizaciones Gitimamente ha
sido fructffero y positivo, pero
necesitan ser incrementadas

en sus disimiles necesidades.

El INP necesita seguir fomen-
tando el mercado de productos
baratos, aprovechando la in-
mensa riqueza pelagica pe-
quefa, comercializando las
capturas por flotas palangreras
extranjeras, desarrollando més
Investigacién tecnolégica para
creacién de nuevos elaborados
alimenticios para el consumo
Interno y su posible exporta-
cién.

Conexo con los programas del
INP, EPNA debe proteger al
pescador comprando sus pro-
ductos estacionales para la es-
tabilidad de los precios y racio-
nalizacién del mercado cuando
hay excedentes. Ahora realiza
esta misién de acuerdo a su ca-
pacidad, pero lo ideal serfa de
acuerdo a sugerencias técnl-
cas la construccion de una
Planta de Procesamiento con

capacidad para 2.000 T.M.
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PRODUCTO CONSUMO ANUAL CONSUMO PORCENTAJE

(TM.) PER-CAPITA (KG.) TOTAL
Pescado fresco $4.000 2 L]
Pescado congelado = 0.05 3
Pescado enlatado 200, T Al
Pescado salado y seco k00 18 3
TOTAL 45.420 5.64 100
La (D.G.P.) tiene datos estadisti- | Mercado Interno 2493
cos sobre las ventas de pesca- RTACIONES:
do enlatado para el afio 1986, a FCTALERIORERY
continuacién se expone: 31.529

TOTAL MERCADO INTERNO

VENTAS DE PESCADO ENLA- 12702
TADO
ATUN T.M. COMERCIALIZACION
Exportacién 3.873
Mercado Interno 3.432
SARDINA
Exportacion 25588
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o, slera, pAmpano, lsa, 1| |gg-yaemeral 4000 TM. anua
burén, etc., junto a las espe-

cles pelégicas grandes; Dora-
do, picudo, banderon, gacho,

etc., se constituyen en la varie- resultado valioso
dad de riqueza Pesquera para oo #e ol del

nuestro consumo. del F

En lo referente al volumen total co" son

de lo capturado en el mar no cer de datos confiables, la si-

se tienen datos estad(sticos pre- ulente tabla representa estos
cisos, la Direccién General de gatos:

Pesca y la Misién FAO-BID,
han efectuado estudios sobre
el consumo naclonal de pesca-

REGION # DE HABITANTES CONSUMO (T.M.) TOTAL (T.M.)
Per-cépita  Consumo anual

Costa 4'560.000 7.0 27.483






